vorspflsm

Blirensalat Fr. 16.00
Bunter knackiger Blattsalat garniert mit saisonalen Nissen,

Fritchten Beeren und Gemiisen an unserem Hausdressing

Lassen Ste sich tberraschen

Bunter Kitrbissalat wmit gezupfrem Ziegenfrischiise Fr. 12.00
serviert mit Trauben, geplekeltem Gemise und

eingelegten sStelnpilzen an witrziger Krliutervinaigyrette

mit Meervettich

Herbstliches Ceviche von der Grelfensee Felehe Fr. 21.00
Serviert mit buntem Gemlisen, Frickten wnd Kriiuternn

Gebeizten Hirschritcken ditnn aufgeschnitten Fr. 24.00
sevviert mit elngelegten Steinpilzen, Parmesanhobel,
Oberliinder Rapsil und Zitronen

Suggf

Witrzige Kirbiscrémesuppe Fr. 14.00
mit frischen Meerrettich und karamelisierten Manoleln

Elerschwitmmlicrémesuppe Fr. 14.00
mit frischen waldkrtiutern und Dorvblitten

alle Preise inklusive MwSt.



Wilagerichte

RCVIP‘fof&Y ,Zrich und Aargau”
serviert mit bunten Randenspitzli, Rotkraut, glasierten Marond,
Safranbirnen und klelnem Gemiise....

rRehsehnitzel ,z iich wnd Aargau”
an Prelselbeerjus serviert mit Engadiner Krautpizokel, Rotkraut,
glasterten Maronl, Safranblrnen wnol kleinem Gemiise....

Geschimorte Wildschweinhaxe ,zZ ivich und Aargaun”
serviert mit Bramatahalomonden an dunklem Jus serviert
mit Dorvfritchten uno Preiselbeeren

C;RIM.SSGMV\,&ZCL » Aargaun unod Granbinoen”
sevviert mit BEngadiner Krautpizokel, Rotlkraut,
glasierten Maronl, Safranbirnen wno kRleinem Gemiise....

Rossint vom Hirschialbritcken ,craubinden
an kriiftigem wildjus serviert mit Entenleber
Rletnen Blitenkarotten und Bngadiner Krautpizokel

Rehritcken Mot dal Gajer , Zivich wnd Aargau’
Privmiert und getestet vom «Ziritip»

Fr. 39.00
Fr. 45.00
Fr. 39.00
Fr. 46.00
Fr. 57F.00

Fr 60.00/Pevs.

serviert ab zwel Personen in zwel Gilngen mit zwel verschiedenen Herbstbeilagen

Ebenfalls servieren wiv hnen Flsch nach Tagesfang und Flelsch
nach Tagesangebot an. Fragen Ste unseren Sevvice nach den

Spezla Lititen

alle Preise inklusive MwSt.



SuUSse Versuchungen

warmer waldbeerauflawf
mit vanillecreme wund frischer Mertnguehaube

engadiner Arvenholz Créma Catalane
sevviert mit Honlgrosmaringlacé

Trio fitr Genlesser
Togoenburger Schlovzifladen serviert mit Fetter Berta
und elnem kRletnen Vielle Prune

variation von Blrenglacé
Sechs hausgemachte, Rleine assortierte Glacékugeln auch fir
zwel Personen zum Degustieren

Hausgemachte Bhrenglacé
vanille-Mascarpone Glacé
Honlg-Rosmarin Glacé

Steinpilz Glacé
Zitronen-Thymian Sorbet
Kitrbis-tngwer Sorbet
waldbeersorbet Sorbet

alle Preise inklusive MwSt.
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